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Liczba godzin zaje¢ [30.0 0.0 0.0 0.0 0.0 30
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planem studiow
Liczba godzin pracy |30 2.0 75.0 107

Cel przedmiotu

Celem wykfadu jest zapoznanie studenta w spos6b szczegétowy z kulturg wybranych grup etnicznych i
narodowych; dziedzinami kultury tradycyjnej, jej przemianami; obrzedami i zwyczajami i ich autorskg

ogodlnohumanistyczng interpretacja.
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Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[ETNOMU2_WO01] Ma pogtebiong
wiedze o specyfice przedmiotowej
i metodologicznej etnologii i
antropologii kulturowej, ktérg jest
w stanie rozwijac i tworczo
stosowac w dziatalnosci
profesjonalnej

Ma pogtebiong wiedze o specyfice
przedmiotowej i metodologicznej
etnologii i antropologii kulturowe;j,
ktorg jest w stanie rozwijac i
twérczo stosowaé w dziatalnosci
profesjonalnej

[SW1] oral statement/
conversation/discussion

[ETNOMU2_UO01] Potrafi
samodzielnie wyszukiwag,
weryfikowag, oceniag,
selekcjonowac informacje,
stosujgc nowoczesne techniki
pozyskiwania i analizowania
danych z wykorzystaniem réznych
zrodet, integrowac¢ wiedze oraz
formutowac na tej podstawie
krytyczne sady

Potrafi samodzielnie wyszukiwag,
weryfikowac, oceniac,
selekcjonowa¢ informacje,
stosujgc nowoczesne techniki
pozyskiwania i analizowania
danych z wykorzystaniem réznych
zrodet, integrowaé wiedze oraz
formutowac na tej podstawie
krytyczne sady

[SU4] test/exam - oral or written

[ETNOMU2_WO04] Ma pogtebiong
wiedze o powigzaniach etnologii i
antropologii kulturowej z innymi
naukami humanistycznymi i
spotecznymi, pozwalajgca na
integrowanie perspektyw
wiasciwych dla kilku dyscyplin
naukowych

Ma pogtebiong wiedzeg o
powigzaniach etnologii i
antropologii kulturowej z innymi
naukami humanistycznymi i
spotecznymi, pozwalajgcg na
integrowanie perspektyw
wiasciwych dla kilku dyscyplin
naukowych

[SW1] oral statement/
conversation/discussion

[ETNOMU2_K04] Jest gotowy do
odpowiedzialnego wypetniania rol
zawodowych i podejmowania
wyzwan zawodowych, dbajac o
przestrzeganie etyki zawodu w
realizacji indywidualnych i
zespotowych dziatan
profesjonalnych

Jest gotowy do odpowiedzialnego
wypetniania rél zawodowych i
podejmowania wyzwan
zawodowych, dbajgc o
przestrzeganie etyki zawodu w
realizacji indywidualnych i
zespotowych dziatan
profesjonalnych

[SK1] oral statement/conversation/
discussion

[ETNOMU2_UO06] Potrafi
przeprowadzi¢ krytyczng analize i
interpretacje réznych rodzajow
wytwordw kultury, stosujac
oryginalne podejscia,
uwzgledniajgc nowe osiggnigcia
humanistyki w celu okreslenia ich
znaczen, oddziatywania
spotecznego, miejsca w procesie
historyczno-kulturowym

Potrafi przeprowadzi¢ krytyczng
analize i interpretacje réznych
rodzajow wytworow kultury,
stosujac oryginalne podejscia,
uwzgledniajgc nowe osiggnigcia
humanistyki w celu okreslenia ich
znaczen, oddziatywania
spotecznego, miejsca w procesie
historyczno-kulturowym

[SU4] test/exam - oral or written

[ETNOMU2_WO02] Ma
uporzadkowana, pogtebiong
wiedze, obejmujgca terminologie,
teorie i metodologie z zakresu
etnologii i antropologii kulturowej

Ma uporzgdkowang, pogtebiong
wiedze, obejmujgcg terminologie,
teorie i metodologie z zakresu
etnologii i antropologii kulturowej

[SW1] oral statement/
conversation/discussion

[ETNOMU2_KO01] Krytycznie
ocenia posiadang wiedze,
kompetencje personalne i
spoteczne; jest gotéw do
krytycznej oceny odbieranych

informacji

Krytycznie ocenia posiadang
wiedze, kompetencje personalne i
spoteczne; jest gotow do
krytycznej oceny odbieranych
informaciji

[SK1] oral statement/conversation/
discussion

Tresci przedmiotu

Wykiad poswiecony jest antropologii i historii jedzenia na kontynencie europejskim. Opowiada o obyczajach
i rytuatach zwigzanych z ucztowaniem, o magicznej i religijnej roli potraw, o plagach gtodu i
czterdziestodniowych postach. Stuchacze poznajg przebieg, zasady i menu starozytnego sympozjonu,
wieczerzy sederowej czy Sredniowiecznej uczty. Zastanawiajg sie nad przyczynami tabu zywieniowych i
sposobami przetrwania w komunistycznych gospodarkach niedoboru. Zapoznajg sie réwniez z wybranymi

kuchniami narodowymi.

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektéw uczenia sie

Sposob oceniania (sktadowe)

Prég zaliczeniowy

Sktadowa oceny koncowej

egzamin pisemny

51.0%

100.0%
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Zalecana lista lektur Podstawowa lista lektur R. Tannahill, Historia kuchni, tum. A. Kunicka, Aletheia, Warszawa
2014

Jedzenie. Rytuaty i magia, oprac. F.-T. Gottwald, L. Kolmer, ttum. E.
Ptaszynska-Sadowska, Warszawa 2009

Historia naturalna jedzenia. Migdzy antykiem a XIX wiekiem, red. B.
Mozejko, Gdansk 2012

M. Milewska, S/epa kuchnia. Jedzenie i ideologia w PRL, Warszawa
2021

Uzupetniajaca lista lektur M. Mazurek, Spoteczeristwo kolejki: o do$wiadczeniach niedoboru
1945-1989, Warszawa 2010

E. Wipszycka, Sympozjon po grecku, Méwig Wieki, nr 6, 1984, ss.
20-22

F. Quellier, takomstwo. Historia grzechu gtéwnego, thum. B.
Spieralska, Bellona, Warszawa 2013

R. Spang, The Invention of the Restaurant. Paris and modern
gastronomic culture, Harvard University Press 2001

A. von Bremzen, Mastering the Art of Soviet Cooking, New York 2013

Adresy eZasobdéw

Przyktadowe zagadnienia/ |Grecki sympozjon i uczta rzymska
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

Kuchnia $redniowieczna: uczty krélewskie, kuchnia zakonna, posty, mit Kukanii.

Kuchnia staropolska.

Jedzenie w PRL. Gospodarka niedoboru.

Alkohol i alkoholizm w Polsce na przestrzeni wiekow.

Kuchnia francuska. Narodziny restauracji.

Kuchnia rosyjska i radziecka.

Praktyki zawodowe Nie dotyczy
w ramach przedmiotu

Dokument wygenerowany elektronicznie. Nie wymaga pieczeci ani podpisu.
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