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Poziom ksztatcenia

| stopnia - licencjackie

Grupa zaje¢

Grupa zaje¢ obowigzkowych z
zakresu kierunku studiow

Forma studiéw stacjonarne Sposob realizadii na uczelni
Rok studiéw 3 Jezyk wykladowy polski
Semestr studiow 6 Liczba punktéw ECTS 2.0
Profil ksztatcenia praktyczny Forma zaliczenia zaliczenie

Jednostka prowadzaca

Wydziat Oceanografii i Geografii -> Katedra Biologii Morza i Biotechnologii -> Pracownia Biologii Planktonu

Imie i nazwisko
wyktadowcy (wyktadowcdow)

Odpowiedzialny za przedmiot

dr Anna Panasiuk

Prowadzacy zajecia z przedmiotu

Formy zaje¢ Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium [RAZEM
Liczba godzin zaje¢ |30.0 0.0 0.0 0.0 0.0 30
W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtos¢: 0.0
Aktywnos$¢ studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zajeciach Udziat w Praca wtasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznych, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |30 5.0 10.0 45
studenta

Cel przedmiotu

Celem prowadzonego kursu jest zapoznanie studentéw z produktami bezposrednimi i posrednimi

pochodzacymi z akwakultur.

Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposoéb weryfikacji i oceny efektu

[AKWAL3_W11] zna i rozumie
podstawowe pojecia i zasady z
zakresu ochrony wiasnosci
przemystowej i prawa autorskiego

zna i rozumie podstawowe pojecia
i zasady z zakresu ochrony
wiasnosci przemystowej i prawa
autorskiego

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[AKWAL3_WO06] zna i omawia
techniki, metody badawcze oraz
narzedzia wykorzystywane w
akwakulturze

zna i omawia techniki, metody
badawcze oraz narzedzia
wykorzystywane w akwakulturze
zwigzane z wykorzystaniem
produktow z akwakultury

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[AKWAL3_WO01] zna i rozumie
zwigzki miedzy osiggnieciami
wybranych dziedzin nauk i
dyscyplin nauk przyrodniczych, a
mozliwo$cig ich wykorzystania w
zyciu spoteczno-gospodarczym

zna i rozumie zwigzki miedzy
osiggnieciami wybranych dziedzin
nauk i dyscyplin nauk
przyrodniczych, a mozliwoscig ich
wykorzystania w zyciu spoteczno-
gospodarczym

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

Tresci przedmiotu

1. Surowce zywnosciowe pozyskiwane z hodowlanych komercyjnie organizméw morskich i stodkowodnych.
2. Geneza wykorzystania produktow z akwakultury w ujeciu $wiatowym, europejskim historia, tendencje.
3. Rodzaje produktéw akwakultury pozyskiwanych z przedstawicieli ichtiofauny, skorupiakéw, migczakéow

oraz alg i ich wykorzystanie.

4. Inne produkty akwakultury (np. gady, szkartupnie etc.) i ich wykorzystywanie.
5. Parametry wplywajace na jako$¢ oraz sposéb wykorzystywania produktéw z akwakultury rodzaje kontroli

produktow.

6. Czynniki naturalne i antropogeniczne obnizajace jako$¢ produktéw z akwakultury jako$¢ i bezpieczenstwo

Zywnosci.

Wymagania wstepne
i dodatkowe
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Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektow uczenia sie

Sposob oceniania (sktadowe)

Prég zaliczeniowy Sktadowa oceny koncowej

test

51.0% 100.0%

Zalecana lista lektur

Podstawowa lista lektur

- Boyd C., McNevin A., 2015. Aquaculture, Resource Use, and the
Environment, Wiley-Blackwell

- Dunham R.A., 2004. Aquaculture and Fisheries Biotechnology. CABI
Publishing

- Fletcher G.L., Rise M.L. (ed.), 2011. Aquaculture Biotechnology. John
Wiley & Sons

- Lekang O.-1., 2013, Aquaculture Engineering, Wiley-Blackwell.

- Lucas J.S., 2012. Aquaculture: Farming Aquatic Animals and Plants,
Wiley-Blackwell

Uzupetniajaca lista lektur

- Brown N., Eddy J., 2015. Echinoderm Aquaculture, Wiley-Blackwell

Adresy eZasobdéw

Adresy na platformie eNauczanie:

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

Praktyki zawodowe
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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